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6@ COCKTAILS

Cocktail Maison Lillet rosé, tonic, citron vert.

Mnjim Rhum Havana Club 3 ans,men’rhefraﬁ:ﬁe,ciimn vert, sucre de canne, eau gazeuse.

Spritz Apérol, Prosecco Martini, eau gazeuse, orange,
Limoncello Spritz Limoncella, Prosecco Martini, eau gazeuse, citron vert.
Napoléon Rhum Havana Glub 3 ans, ligueur Napoléon, ginger beer, citron vert.
Caipirinha Cachaga, citron vert, sucre de canne.

Pina Colada Rhum Havana Club § ans, créme de coco, jus d'ananas.
Planteur Rhum agricole, jus de goyave, jus de passion, jus d'ananas.
Cuba libre Rhum Havana Club 3 ans, Coca, citron vert.

Moscow Mule Vodka H:PEFDT‘O?J‘{I, ginger beer,jus de citron vert.
Gin Tonic Gin Citadelle, tonic, citron.

Le Pink Lady de Louis XIV Gin, citron, grenadine.

quim R.n}ra_l Rhum Havana Club 3 ans, menfhefmirhe, citron vert, chﬂmiﬁﬂgne.
Saint Germain Spritz Saint Germain, Prosecco Martini, eau gazeuse, citron.

Mojito Fraise ou Passion Rhum Havana Club 3 ans,menthe fraiche, citran vert, sucre de canne.
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Pornstar Martini Vodke Grg} Gﬂnse,ju.r de f.m_r.sinn,jus d'ananas, citran vert, vanille, shot de fhumpﬂgne

MOCKTAILS

Virgin Mojite Mentﬁeﬁuicﬁe, citron vert, eau gazeuse
Virgin Colada Créme de £aco, jus d'ananas
Fraise Colada fus d'ananas, créme de coco, jus de fraise
Bora Bora jus dﬂ'ﬁ"uﬂ de la passion, jus d ananas, gmn&ﬂ'r'ne, citron vert
Red Juicy Jus de gayave, jus de pomme, jus de cranberry, sirop de fraises

BOISSONS FRAICHES

Boissons gazeuses 33¢cl Coca-Cola, Coca Zéro, Perrier. 25¢l Orangina, Limonade, Schweppes

Jus de fruits 25 ¢l Pomme, Orange, Ananas, Tomate, Mangue
Thé glacé Maison XXL Péche ou citran
Eaux minérales 50 ¢l Evian, Badoit, San Pellegrino
Eaux minérales 1l E?;t'un, Eﬂn‘uji‘, San PEHegr't'nu
Jus de fruits pressés Or‘unge au citron

Café frappé Latté ou classique
BOISSONS CHAUDES
Expresso, Allongé, Déca, Noisettes Gaﬂ 100% Arabica Di‘i:,gine France

Café créme, Cappuccino, Chocolat chaud
%ﬁ 1 Sélection de thés & infusion de la maison Kusmi Tea

Fin)
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6@ )y PLANCHES A PARTAGER

N

) La planche de Charcuterie Jambon cru, Saucisson, Terrine de campagne, Mortadelle 16
La planche de Fromage AOP Brie, Camembert, Crottin de chéyre, Gomié 16
La planche de Mamie Monique Charcuterie & Fromage 22
Supplément Buratta 9
AN J
BIERES PRESSION & BOUTEILLES
25 cl 50 cl
Biére Pression du moment 4.5 8,5
Monaco, Picon bigre 5 8,5
Heineken, 1664, 1664 Blanche Bigre sans alcool  Bouteille 33 o 5.5
APERITIFS
Coupe de champagne, Kir Royal 12
Apéritifs Francais Postis, Ricard, Suze 6
Porto, Martini, Kir 5
SPIRITUEUX
WHISKY RHUM
Ballantine's / Jack Daniel’s 9 Havana Club 3 ans La Havane 9
Aberlour 10 ans / Chivas 12 ans 10 Havana Club 7 ans La Havane 12
Tokinoka Whisky Japonais 15 Diplomatico Venezuela 14
Glenlivet 18 ans 14 Plantation Barbade 18
Zacapa 23 ans Guatemala 24
VODEKA GIN
Absolut Pologne 9 Becfeater Royaume-Uni 8
Grey Goose Suéde 14 Citadelle France 10
Accompagnement Soft +2
DIGESTIFS
Calvados, Cognac, Armagnac, Get27, Limoncello, Amaretto, Bailey's 7
Poire, Prune, Mirahelle 7
Cognac VSOP Remy Martin 16
Cognac XO 20
Cognac supérieur, Armagnac 22

Prix nety et en suros, faxes o1 servies inclu.
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! Melon Charentais j&mbﬂn de Parme ¥

| Tartare de Saumon Avocat, fruﬁ de la Puss;'&n, marinade aux agrumes

ENTREES

(Euf Parfait Crémeux de petits pois, courgettes & aubergines *
Escargots de Bourgogne & son beurre persillé Gros calibre, 6 pidces

Espuma de Burrata Tomates cuites & crues, pesto maison, crumble de parmesan

Soupe a I'oignon Maison Bouillon au thym, gratinée a l'emmental

Foie gras de canard Maison Pain brioché & compotée d'oignons

PLATS
Les Viandes

Cordon bleu Signature Ballotine de volaille croustillante & fandante,
purée maison & crémeux de parmesan
Piéce du Boucher Sauce au poivre & frites maison *
Le burger du Chapeau Steak haché 180 g VBF facon bouchére, cheddar,
Pﬂitrr'neﬁ.rmée, oigno nsﬁ'iis, suering &ﬁ'ites maison
Boeuf Bourguignon Cahier de recettes traditionelles de mamie Monique *
Mﬂgﬂt de Canard G:l'ngembre, tfi_pm & miel, pommes sautées
Tartare de heeuf 180 g Fagon bouchére, preparé et assaisonné par nos soins, salade & frites maison *

Noix d’Entrecéte 350g Grillée, frites maison & salade, sauce au poivre

Les Poissons

Péche du jour Légumes du marché *
Black Salmon Burger Pavé de saumon Iﬂqué sujﬂ miel, mayo thai, coleslaw S-:ﬁ'ﬂes maison
Cabillaud pané F-u;:nn “Fish & ﬂfifps i ﬁ'ﬁes maison & sauce tartare *

Les Salades

Salade César Poulet fFfSE]J, mufpm_'ﬁ:if, ir:ebe'rg, parmesan, sauce Ciésar *

Salade Veggie Buratta Espuma de Buratta, tomate, concombre, melon, salade *

Lo

Supplément garniture Frites, Salade, Légumﬁ, Purée

Merel de nows communiquer voa allerptace, Pris nety £1 en cured, waxes g1 aervles inehue
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* Ineclus dans le menu -

G

Du lundi au vendredi midi

« Classe Affaire »

Entrée, plat «u plat, dessert

« Chapeau »
Entrée, plat & dessert
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DESSERTS MAISON

Nos desserts sont imaginés & réalisés avec passion

Créme brilée A la vanille de Mu&ug&scar & sa tuile caramélisée *
Le Tiramisu du Chef Giovanni *
Fondant chocolat au ceeur coulant Cuissan minute, glace vanille & chantilly
Brioche de Mamie Monique fﬂ;ﬂnﬁﬂiﬂ fserﬂu, caramel &'gfﬂcz panille
Salade de fruits Frais & de saison ¥
Crépes Sucre, Confiture, Citron *
Crépes Caramel beurre salé, Nutella *
Profiterole du Roi Chou maison ceeur glace vanille, amandes effilées, sauce chocolat
Café trés Gourmand Café & assortiments de quatre desserts maison

GLACES ARTISANALES
Pole Sud - Maitre Artisan glacier depuis 1983

Boule de glace Chocolat, vanille, café, caramel beurre salé, citron vert, fraise, passion
Gnupe Dame blanche Glace vanille, sauce chocolat, cﬁunﬁij maison & amandes eﬂ?.l'ées
Coupe Chapeaun Broumie, g[ﬂ::e vanille et chocolat, sauce chocolat, chunﬁf_hr :"}Picun caramélisées

Coupe Chapeau d'été Découpe de fruits frais, sorbet fraise & fruit de la passion

@j MENU ENFANT

Aiguillettes de poulet
ou Steack haché Frites ou !'é'gumes
Boule de glal::

Sirop au choix
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Merel de noues comenuniquer v allerpines. Priz netg ¢ en coron, wxes 1 service bnglis.



& La Cave a Vin

FD LES ROUGES AOP
12
Bordeaux
Saint-Emilion AOC  Chiteau Belle Assise 9
Lalande de Pomerol  Chateau Tour Canon 10

Saint Estéphe AOC Chiteau Grand Chemin =

Bourgogne

Brouilly AOP Chiteau des Tours 7
Haute-Cétes de Beaune AQC  Domaine Billard -

Rhéne

Vacqueyras AOC BIO  Domaine des Ondines -

Crozes-Hermitage AOC BIO Famille belle cuvée du Peizon 9

Loire

Chinon AOC Chéteau de Vaugoudry
Saumur Champigny Les Calcaires 5

Anutres Régions

Pic Saint Loup AOC Masde I'Oncle -

25 ¢l

16
18

12

16

10

50 ¢

28
32

23

29

15
18

75

36
46
79

29
49

39

26
24

34



LES BLANCS AOP

12 ¢l
Bourgogne
Chardonnay Céote Chalonnaise  Millebuis 5
Petit Chablis AOC Domaine Gueguen 11
Chablis 1er eru Bourgogne Laroche - Essence des climats
Pouilly fuissé AOC Bourgogne - Thierry Drouin
Val de Loire
Coteaux du Ln}run AOC Bio Chateau La Roulerie .
Sancerre AQC Les Broux 10
Pouilly fumé AQC Les Clairiéres 1%

LES ROSES AOP
Provence & Languedoc
Sable de Camargue Bio Le gris du Domaine du petit Chaumont 6,5
Minuty Cédtes de Provence, Coté Presqu’ile 7
Minuty Prestige Cétes de Provence, Caté Presﬁge 11
LES CHAMPAGNES

Niecolas Feuillatte Brut ou rosé
Deutz  Brut ou Rosé

Ruinart Brut

Laurent Perrier Grand siécle

Priz mets &1 en cured, wees o service bachen.

25¢d
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20

50¢l

17
37
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25
47
78
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25
32
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60
90
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HORAIRES D'OUVERTURE
10h - 22h

EVENEMENTS PRIVES

Séminaire, anniversaire, menu de groupe

table@chapeaul874.fr
01 39 50 10 81

7 rue Hoche - 78000 Versailles



